Saudabilidade, simplicidade e confianga definem o
novo padrao de consumo. O movimento clean label
vem transformando o mercado de alimentos, e as
proteinas animais seguem no mesmo caminho - com
consumidores cada vez mais atentos a composicao, a
origem e a clareza das informacdes no rotulo.

Contamos com um- portfélio completo de solugcdes
desenvolvidas para atender esse novo perfil de
consumo - com ingredientes que simplificam rétulos,
preservam sabor, textura e seguranca, e elevam o valor
percebido dos produtos. Nossas tecnologias permitem
criar produtos que traduzem transparéncia, qualidade
e confianga - do primeiro olhar a Ultima mordida.




CLEAN LABEL: TRANSPARENCIA,
SAUDABILIDADE E CONFIANCA

Embora nao exista uma definicao oficial, o conceito de Clean Label segue um principio claro: simplificar.
Trata-se de reformular alimentos e bebidas substituindo ingredientes pouco familiares aos consumidores e
com termos técnicos - frequentemente percebidos como artificiais - por alternativas naturais, conhecidas e
compreensiveis. Esses produtos tém listas de ingredientes mais curtas e transparentes, conectando o
consumidor a sensagao de naturalidade e seguranca.

O QUE MOVE O

A busca por produtos clean label esta em ascensao no pais,

impulsionada por consumidores que associam alimentos

CONSUMIDOR

naturais a saude e transparéncia.

9%

dos brasileiros afirmam se interessar
por opgdes com ingredientes naturais,
enquanto

9%

preferem produtos com claims de
“menos/sem” (acucar, sddio, gordura, etc.).

Essa busca pela simplicidade também reflete na
percepgao de confianca:

4%

Em um cenario de excesso de informacgoes, o clean
label se consolida como um selo implicito de
honestidade e cuidado.

dos consumidores afirmam que
confiam mais em marcas que
comunicam claramente seus
ingredientes e processos de
producgao.

O IMPACTO NAS
PROTEINAS ANIMAIS

O movimento clean label redefine o que
significa qualidade em produtos carneos.

1 em cada 4 brasileiros afirma priorizar carnes
com certificagdes de bem-estar animal ou livres
de antibidticos, por motivos de saude e
seguranca alimentar.

Na pratica, isso se traduz em langamentos que
unem saudabilidade e performance.

Marcas vém apostando em frangos e suinos
livres de antibidticos, pescados de cultivo
sustentavel, carnes organicas e produtos
processados com menos aditivos. Embora ainda
representem poucos langamentos, os produtos
com apelos de ingredientes naturais e rétulo
limpo tém apresentado crescimento constante,
impulsionando a reformulacao de linhas
tradicionais e abrindo espaco para inovagdes que
conectam sabor, praticidade e confianga.

OPORTUNIDADES
PARA A INDUSTRIA

A transicao para formulagoes clean label ndo é
apenas uma tendéncia de consumo - € uma
estratégia competitiva. Produtos que unem
ingredientes naturais, auséncia de aditivos e
beneficios funcionais tém grande potencial de
crescimento, pois atendem multiplas demandas
do consumidor brasileiro. Além disso, cresce o
interesse por rastreabilidade e origem controlada,
com destaque para embalagens que trazem QR
codes e informagdes detalhadas sobre a cadeia
produtiva. Para a indUstria de proteinas, isso abre
espaco para solugdes tecnoldgicas que entregam
performmance com simplicidade no rétulo: aromas
e condimentos naturais, antioxidantes de origem
vegetal, extratos e corantes naturais tornam-se
aliados essenciais. Essa convergéncia entre ciéncia
e transparéncia consolida o clean label como um
novo padrdo de qualidade - e um dos caminhos
mais promissores para o futuro das proteinas
animais no Brasil.

Fonte: Mintel



SOLUCOES CLEAN LABEL:
PERFOMANCE, CONFIANCA E SAUDABILIDADE

A busca por produtos mais simples e transparentes impulsiona o uso de solugdes naturais que entregam
muito mais do que rétulos simples - elas mantém a qualidade, seguranca e sabor que o consumidor espera.

Nosso portfélio reune ingredientes de origem natural desenvolvidos como alternativas aos aditivos
tradicionais. Cada solucédo foi criada para preservar o frescor, prolongar a vida Util e realcar o perfil sensorial
das proteinas animais, garantindo resultados estaveis e alinhados as exigéncias do mercado clean label.

— ANTIOXIDANTES NATURAIS

As solugdes naturais com agao antioxidante retardam a oxidacgao lipidica e contribuem para a preservacao das
caracteristicas sensoriais dos alimentos, auxiliando na manutencao do sabor, aroma e cor durante o armazenamento.
Além disso, por conterem acido ascérbico natural, promovem a aceleragao e estabilizacdo do processo de cura.

PRODUTO DESCRIGAO cODIGO APLICACOES

Vitamin-ACE Acerola em po (17% vitamina C) 5105002100099999 Cortes bovinos temperados; Cortes
suinos temperados; Cortes de aves
temperados; Pescados e Hamburguer
refrigerado e congelado

PERFORMANCE COMPROVADA
Aplicacao de solucgdo a 1% de Vitamin-ACE por pulverizacao na superficie de files de tildpia armazenados sob refrigeracao
(5°C) por 8 dias. Garante aparéncia fresca por mais tempo, retardando o escurecimento da zona vermelha.

PRODUTO DESCRIGAO cODIGO APLICACOES
Extratos Botanicos Preparado para produtos carneos 5031143700009999 Hamburguer congelado; Empanados
1437/0000 e Linguicgas frescais refrigeradas
PADRAO 1 MES TESTE 1 MES
Um més de 4,95 més de
armazenamento armazenamento
sem luz sem luz

Um més de
armazenamento
com luz

Um més de 4,59
armazenamento
com luz

14,02 24 horas apés
o preparo

24 horas apds
o preparo

Coloragao avermelhada

m-E N

PERFORMANCE COMPROVADA
Em hamburgueres, o uso de Extratos Botanicos (0,07%) preservou a coloragao avermelhada por mais tempo. Em testes Lab,

0 parametro a* (relacionado aos tons vermelhos) manteve-se em 10,99 apds 1 més de armazenamento congelado. Enquanto
nas formulagdes tradicionais caiu de 14,02 para 4,95 durante o mesmo periodo de armazenamento.




— ANTIOXIDANTES NATURAIS

PRODUTO DESCRIGAO cODIGO APLICACOES
Acerola & Oleos Preparado para produtos 5031143700019999 Linguigas frescais refrigeradas;
carneos 1437/0001 Linguigas cozidas Mortadela; Salsichas
e Presunto

Sabor rangoso

B Acerola & Oleos

Sabor gorduroso B Extrato natural de alecrim

. Eritorbato de sédio
Qualidade global

PERFORMANCE COMPROVADA

Protege contra a oxidagao e preserva a qualidade da mortadela por mais tempo, superando solucdes tradicionais como
eritorbato de sodio e alecrim. Mortadela formulada com Acerola & Oleos apresentou, apos 90 dias, menores indices de

rancidez e oxidagao lipidica em comparagao as amostras com eritorbato de sédio e extrato de alecrim. A qualidade global
foi preservada, com desempenho superior aos demais tratamentos.

PRODUTO DESCRIGAO cODIGO APLICAGCOES
Extratos Botanicos Plus Preparado para produtos carneos 5031143700029999 Harmburguer e Linguica frescal
1437/0002
TESTE EM
HAMBURGUER BOVINO DESCRIGAO 0 DIAS 6 DIAS

Com nitrito de

Amostra S sédio a 0,015%
Com Extratos
Amostra B Botanicos Plus

a 0,10%

PERFORMANCE COMPROVADA
Em formulagdes de hamburguer bovino refrigerado, o Extrato Botanico Plus (0,05%) demonstrou desempenho superior

ao nitrito de sédio isolado, acelerando o processo de cura e promovendo o desenvolvimento da coloragao vermelho-rosada
de forma mais rapida, intensa e estavel ao longo de 6 dias.




CONSERVANTE NATURAL

Solucao natural que auxilia na extensao do shelf life dos alimentos, atuando na manutengao da qualidade
microbioldgica e na reducgdo do crescimento de microrganismos indesejaveis como patdgenos e bactérias
deteriorantes.

PRODUTO DESCRIGCAO coDIGO APLICAGOES
Fermentado Preparado para produtos 5031035900009999 Linguica frescal e Linguica cozida
carneos 0359/0000

PERFORMANCE COMPROVADA
Combinagao de ingredientes naturais com agao antimicrobiana que, em pequenas concentragodes, contribui com a

prevencao do desenvolvimento de microrganismos resistentes. Este ingrediente demonstra maior efetividade cotra
bactérias gram-positivas, sendo esta a populacdo identificada como as maiores deteriorantes das linguicas cozidas
embaladas a vacuo.

ESTABILIZANTE NATURAL

Solucado desenvolvida para auxiliar na retencao de umidade, textura e rendimento em produtos carneos,
oferecendo alternativas naturais aos estabilizantes convencionais. Contribui para a manutengéo da estrutura e
suculéncia, permitindo reduzir ou substituir parcialmente o uso de fosfatos e outros estabilizantes tradicionais,

mantendo o desempenho tecnoldgico.

PRODUTO DESCRIGCAO cODIGO APLICAGCOES
Aphos Preparado para produtos 5031030400009999 Carne suina; Carne de frango; Linguica
carneos 0304/0000 frescal e Hamburguer

PERFORMANCE COMPROVADA
Substitui o tripolifosfato de sédio com desempenho equivalente em textura e suculéncia, sem comprometer
rendimento. Em preparados em grelha elétrica, as formulagdes com Aphos a 0,8% apresentaram perda de liquido,
encolhimento e textura semelhantes as obtidas com 0,3% de tripolifosfato de sédio.

REALCADOR DE SABOR NATURAL

Solucado natural que intensifica o perfil sensorial de alimentos, promovendo maior percepc¢ao de sabor e aroma
de forma equilibrada e auténtica.

PRODUTO DESCRIGAO cODIGO
Realcador de sabor Sabor tradicional 5031105200249999
1052/0024

CONDIMENTOS E AROMAS NATURAIS

Além das alternativas naturais aos aditivos, nosso portfélio conta com uma ampla linha de condimentos e
aromas naturais, desenvolvidos para agregar sabor, identidade e autenticidade as formulagdes clean label.
Combinando ingredientes de origem vegetal, extratos naturais e especiarias selecionadas, nossas propostas
oferecem perfis sensoriais equilibrados e versateis, permitindo explorar desde notas classicas até
combinacgdes criativas e regionais.

MAIS DO QUE OFERECER INGREDIENTES, ACREDITAMOS EM PARCERIAS QUE

TRANSFORMAM IDEIAS EM SOLUCOES REAIS.
Nosso time técnico esta preparado para co-criar e apoiar o desenvolvimento de novos produtos, integrando
tendéncia, saudabilidade e sabor em cada projeto.




Reconhecemos a importéncia da conformidade
regulatéria em todos os mercados que atuamos.
Como resultado, as alegagdes e permissdes de uso
dos ingredientes podem ter variagdes de acordo
com as exigéncias de cada pais. Consulte as
legislagdes aplicaveis.

UM PORIFOLIO COMPLETD
PARA SEUS PROTEIVS.

Com 100 anos de histéria, a DR Aromas & Ingredientes
€ motivada pela inovagdo que gera experiéncias
positivamente marcantes, seguindo padroes
internacionais de seguranga de alimentos. Lider
brasileira na fabricagdo de aromas e ingredientes
para a indUstria de alimentos e bebidas, estd presente
em mais de 70 paises. O portfolio com mais de 5.000
itens conta com aromas, extratos boténicos,
desidratados vegetais e solugdes integradas que
conectam marcas a consumidores
de forma mais saborosa.

Aromas & Ingredientes l w

Para saber mais, acesse www.drfi.com




